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ESPERIENZA E FANTASIA
NELLA RISTORAZIONE

s
RISOTTO ALLA PARMIGIANA RISO AL POMODORO PASTA AL POMODORO RISOTTO ALLO ZAFFERANO GNOCCHI AL RAGU’
BASTONCINI DI PESCE* PLATESSA* GRATINATA SCALOPPINA DI TACCHINO ARISTA PETTO DI POLLO
CAROTE LESSE PISELLINI* FAGIOLINI ALL'OLIO SPINACI ALL'OLIO BIETA* ALL'OLIO
PANE PANE PANE PANE PANE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
FARFALLE AL RAGU’ PASTA AL RAGU’ TORTELLINI AL POMODORO MINESTRONE DI LEGUMI C/PASTINA PASTA OLIO E PARMIGIANO
FRITTATA DI VERDURE* ROAST-BEEF DI VITELLO CROCCHETTE DI PESCE FRITTATA BASTONCINI DI PESCE
FAGIOLINI* ALL'OLIO BIETA* ALL’OLIO CAROTE ALL'OLIO BIETOLA AL LIMONE PATATE ARROSTO
PANE PANE PANE PANE PANE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
PASTA AL POMODORO CREMA DI LEGUMI C/PASTINA MINESTRA DI VERDURE* C/PASTINA PASTA DI FARRO AL PESTO PASSATO DI VERDURE* C/PASTINA
FESA DI TACCHINO FRITTATA MOZZARELLA BASTONCINI DI PESCE* STRACCHINO
SPINACI ALL'OLIO PATATE ARROSTO INSALATA FINOCCHI LESSI INSALATA
PANE PANE PANE PANE PANE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
PASTA AL PESTO PASTA DI FARRO AL POMODORO RISOTTO AL RAGU’ PASTA AL POMODORO PASTA AL POMODORO
PETTO DI POLLO COSCIO DI POLLO AL FORNO FRITTATA CON VERDURE* PROSCIUTTO COTTO CROCCHETTE DI PESCE
PISELLINI* FAGIOLINI* ALL'OLIO SPINACI* INSALATA SPINACI* ALL'OLIO
PANE PANE PANE PANE PANE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
PASSATO DI VERDURE* C/PASTINA ZUPPA DI PATATE PASTA AL TONNO RAVIOLI BURRO E SALVIA LASAGNA AL FORNO
SFORMATO DI PATATE CROCCHETTE DI PESCE PETTO DI POLLO PETTO DI POLLO POLPETTE DI VITELLO
FINOCCHI LESSI SPINACI* ALL'OLIO PUREA DI PATATE PATATE ARROSTO FAGIOLINI* ALL'OLIO
PANE PANE PANE PANE PANE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
*L'ingredi p bbe essere surg olap bb uno o piu ingredienti g
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